
POSITION:     Cook 
 

STATUS:  Permanent 
  Full‐time / Part‐time 
  Day 
       

PLACE:   To be determined 
 
 
JOB DESCRIPTION 
 
The cook is responsible for the preparation, seasoning, cooking and calculation of 
the portions of the food.  The cook prepares and cooks such foodstuffs as soups, 
meats,  vegetables  and  desserts  and  assures  the  maximum  utilization  of  the 
produce.    The  cook  receives,  verifies  and  stores  the  merchandise  as  well  as 
collaborates in the elaboration of the menus with the chef.  The cook participates 
in the cleaning of the kitchen and  is also responsible for the maintenance of his 
equipment and work space. 
 
 
QUALIFICATIONS REQUIRED 
 

 DEP in nutrition or equivalent experience 
 3 to 5 years experience as cook 
 Knowledge of stock management 
 Autonomous 
 Shows initiative 
 Team Spirit 
 Tolerant to stress 

 
 
 
 
 
 
 
 
This  job description  is  not  to  be  considered  complete,  as  each  individual may  be  expected  to 
accomplish different tasks associated with the objectives envisioned by the company. 
 

We advocated equal opportunity in matters of employment. 
Only applicants selected shall be contacted. 


